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Restaurant - Sommergarten - Minigolf

Buffet- und Mentmappe
far unsere Gaste

Liebe Gaste,

das Brachvogel-Team freut sich sehr, dass Sie Ihre Feierlichkeit
INn unserem Hause ausrichten méchten.

In dieser Mappe finden Sie unsere Menu- und Buffetvorschlége,
die sicherlich Ihre Zustimmung finden werden.
Naturlich sind wir auch gerne bereit,

V eranderungen nach Ihren Winschen vorzunehmen.

Die Buffets bieten wir Ihnen ab 30 Personen an.

In den Genuss eines M enus kommen Sie bereits ab 15 Personen.

Gern vereinbaren wir mit lhnen einen unverbindlichen Gesprachstermin,
um die Detailfragen zu besprechen.

Bis dahin winschen wir IThnen viel Spal? beim St6bern!

Mit freundlichen GrufRen

Ihr Brachvogel-Team

Absprachen oder Anfragen unter: 030 — 693 04 32

_______________________


http://www.brachvogel-berlin.de

N ;_,.';J_ . "-F\I P
Je VTN PEMEE {I

Keataurart - GnroTarga ter - dimiozld _5.//

Fruhsticksbuffet

geraucherte Putenbrust, Mailénder Salami,
geraucherter Lachs mit Dill-Senfsauce,
luftgetrockneter Schinken

*kkk

Frischkése, Emmentaler,
Brie, Chaumes, Gorgonzola

*kkkk

Marmelade, Honig und Nutella
Musdli, Cornflakes, getrocknete Pflaumen und A prikosen
Sahngjoghurt

*kkk

Krauterruhrel
NuUrnberger Rostbratwirstchen
kross gebratener Speck

*kk%k

Tomaten-M ozzarella-Platte

hauchdinne Tranchen vom Jungschweinrticken,
mariniert in Thunfisch-K apernsauce

Blattsalate der Saison mit Estragon-Senfvinaigrette
rohe Gemusesticks mit Krauterquark

*kk%k

junger Blattspinat, Rosmarinkartoffeln und
getrocknete Tomaten Uberbacken mit Gorgonzolasahne

Geschnetzeltes vom Hahnchenbrustfilet in
Champignon-Steinpilzrahm, dazu Basmatireis

*kk%k

Brotkorb und Butter

*kk%k

frisches Obst der Saison
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Bayrisches Buffet

L eberknddel suppe

*kk%k

Feldsalat mit Radieschen
Kartoffelsalat mit Gurken, Speck, Essig und Ol

Rettichsalat mit saurer Sahne

*kkk

Obazda
pikanter Brotaufstrich aus Frischkase, Limburger Kéase,
Camenbert, Paprika und Kummel

Pfefferbeiller
geraucherte, dinne Mettenden

Schwarzwalder Schinken mit Gewlrzgurken

Zwiebe mettwurst mit Perlzwiebel n

*kkk

M Unchner Wei Rwurst mit siiffem Senf
ofenwarmer Leberkase

gegrillte Schweinshaxe mit knackiger Kruste, Schwarzbiersauce
und Bayrisch Kraut, dazu Kartoffelklof3e

*kkk

Bauernbrot, Laugenbrezel und Kaisersemmel
mit Schmalz und Butter

*kkkk

Hefekl 6i3e mit Backobst und Vanillesofie
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Griechisches Buffet

gelbe Linsensuppe mit Wurzelgemuse

Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, roten Zwiebeln und Paprika

Thunfischsalat mit frischem Staudensellerie

»Dolmadakia"“
gefullte Weinbléatter mit Reis

» Tzatziki“
Joghurt-Quark mit geraspelten Gurken und Knoblauch

»Chtipiti“
mit scharfen Peperoni angemachter Feta-Kase

*kkkk

» Bifteki®
griechische Bouletten, gefullt mit plriertem Feta-Kase

gefullte Auberginentaschen mit Spinat und Frischkase

» Moussakka
Auflauf mit Kartoffeln, Hackfleisch
und Auberginen, gratiniert mit Joghurt

» Souvlaki*
gegrillte Schweinefle schspief3e mit frischem Thymian,
angerichtet an tomatisierten Reisnudeln und Frihlingszwiebeln

*k k%
Brotauswahl und Butter
*k k%

Original griechischer Sahngoghurt
mit Honig und Nussen
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Spanisches Buffet

M uschel suppe mit Staudensellerie und frischem Estragon

*kkkk

Blattsalat mit Fleischtomaten, Ei und Oliven

kkkk

Grillgemuse aus gelben Karotten, Zucchini, Zwiebeln
und rotem Paprika

marinierte Sardellenfilets mit frischen Kréautern, Knoblauch
und Olivendl

Manchego DOP
spanischer Hartk&se aus Schafsmilch,
3 Monate gereift

Chorizo Castellano
typisch spanische Paprikasalami

Serrano Schinken, hauchdiinn geschnitten

Aprikosen im Speckmantel

*kkk

Tortilla
Kartoffelomel ette mit Ei und Zwiebeln

Paella
gebackener Safranreis mit Fisch, Fleisch und frischem Gemuse

Knoblauchhahnchen in Weif3wein-K noblauchsud,
abgeschmeckt mit Thymian und Zitronenpfeffer

*kkk

Brotauswahl und Butter

*kkkk

Zitronenmandel kuchen
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|talienisches Buffet

Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto
*kk*%

Rucolasalat mit Estragon-Senf-Vinaigrette, Kirschtomaten

geriebenem Parmesan und Pinienkernen
*kkk
hauchdinne Tranchen vom Jungschweinrticken,
mariniert in Thunfischkapernsauce

Honigmelone mit Parmaschinken

Bal samicoschal otten,
marinierte Thymianchampignons,
gegrillte Auberginenscheiben,
Zucchini mit frischem Rosmarin,
getrocknete Tomaten

Tomaten-M ozzarell a-Pl atte

*kkkk

Bruschetta
mit Tomaten, Zwiebeln, Basilikum und Knoblauch

*kkkk

Hahnchenbrustfilets
gefullt mit Blattspinat und Frischkéase,
angerichtet auf jungen Kartoffeln und einer feinen Estragon-Sauce

Junger Blattspinat, Rosmarinkartoffeln und getrocknete Tomaten,
uberbacken mit einer Gorgonzolasahne

*kkk
Brotkorb und Butter
* k%%

Panna Cotta
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Amerikanisches Buffet

Cole Slaw
cremiger, pikanter Krautsal at

Eisbergsalat mit Fleischtomaten

Cesar Salat
RoOmersalat mit gerdsteten Wei3brotwirfeln und Parmesan,
pikant mariniert

*kk%k

Kartoffelwedges mit Sourcream

Baked Beans
mit Tomaten und Chili geschmorte Bohnen

M aiskolben

*kkk%k

Buffalo Chicken Wings
gebackene Huhnerfllgel, pikant mariniert

Hamburger

Spare Ribs
im Ofen gebackene Rippchen mit einer
Chili-Tomaten-Honigmarinade

*kk%k

Hasel nussbrownies mit Schokolade Uberzogen

Muffins Blueberry
lecker, saftiger Ruhrkuchen mit Blaubeeren
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V egetarisches Buffet

Fenchel-Krautersuppe
*kk*%

Feldsalat mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan
warm marinierter Champignon-Avocadosal at

gruner Papayasalat mit rotem Chili, getrockneten Krabben
gerdsteten Erdnissen und frischem Koriander
Petersiliensalat mit Bulgur und Tomatenstiickchen

*kkk

dreierlel Ricottaballchen
mit frischen Krautern, Paprika und gerdsteten Nssen

Tomaten-Mozzarella Platte

Tzatziki mit Weinbléttern
*kk%

Raclette
mit jungen Pellkartoffeln und rote Bete Salat

Tofu , Tha Art"
mit Bambus, frischem Gemuse, rotem Thaicurry und Zitronenbl éttern,
dazu Basmatireis

Falafel
wirzige Kichererbsenbéllchen mit Sesamsauce

Haloumi
gebackener (zypriotischer) Hartk&se mit gegrillten Tomaten
und Peperoni

*kkk

sweet Chilisauce, Austernsauce,
Sesamsavuce

*kkk

frischer Obstsal at
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Asiatisches Buffet

Thaisuppe vom Huhn
mit Zitronengras und Kokosmilch

*kk%k

Glasnudel sal at
mit Hahnchen, Koriander, Sojasprossen
und Chinamorcheln

Som Tam
gruner Papayasalat mit rotem Chili, getrockneten Krabben
Erdnissen und frischem Koriander
(scharf zubereitet!)

Thunfisch-Tomatensalat mit frischem Ingwer
und Sojasprossen
vegetarische Wan Tans
mit Chili-Dip und Austernsauce
Satéspiefde mit Erdnusssauce

Entenbrust in einer Kokoscurrysauce mit gelbem Thai-Curry,
frischem Gemiuse und Basmatireis
(scharf zubereitet!)

vegetarische asiatische Nudel pfanne
*kkkk

Variation von gebackenem Obst
mit Honig
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Grillbuffet |

Nackensteaks
Hahnchenbrustfilets
Rostbratwirstchen
Gemusespiefde

Maiskolben
Grillsaucen
(Chili-Dip, Paprika-Salsa)

Brotauswahl und Butter
*kk*

Bal samicoschal otten,
marinierte Thymianchampignons,
gegrillte Auberginenschei ben,
Zucchini mit frischem Rosmarin,
getrocknete Tomaten

Tomaten-M ozzarell a-Pl atte

*kkk

Blattsalate mit Estragon-Senfvinaigrette
leichter Kartoffel salat
griechischer Bauernsalat mit Oliven und Schafskése

*kkk%k

hausgemachter Blechkuchen

Die Grillbuffets bieten wir Ihnen zu jeder Jahreszeit an.



Grillbuffet 11

Argentinische Huftsteaks
Hahnchenbrustfilets
Nackensteaks
franzosische Lammwarstchen
gebackene Krauterkartoffeln mit Tzatziki
Gemusespiefie
Maiskolben

*kkk

Grillsaucen
(Chili-Dip, Paprika-Salsa)

*kkk

Bal samico-Schal otten,
marinierte Thymianchampignons,
gegrillte Auberginenschei ben,
Zucchini mit frischem Rosmarin,
getrocknete Tomaten
Tomaten-Mozzarella-Platte

*kkk

Blattsalate mit Estragon-Senfvinaigrette
griechischer Bauernsalat mit Oliven und Schafkase
Schwabischer Kartoffelsalat

Brotauswahl und Butter
*k k%

Aprikosen-Streusel kuchen vom Blech
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2 Gang M enu

Menu 1

hausgemachte Erbsensuppe mit feinem Wurzelgemuse
und Speck

*kkkk

Boulette ,Berliner Art“ mit Champignonrahmsauce,
Leipziger Gemise und Petersilienkartoffeln

Menu 2

K ohlrabisuppe mit geschlagener Sahne
*kkkk

geschmorte Rinderroulade, gefillt mit Gurken, Speck und Zwiebeln,
dazu in Butter geschwenkter Rosenkohl
und Petersilienkartoffeln

Menu 3

im Ofen geschmorter Sauerbraten
mit Apfelrotkraut und Kartoffelklolen

*kkk

Vanilleeis mit heil3en Kirschen
und geschlagener Sahne
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2 Gang M enu

Menu 4

Feldsalat mit Kirschtomaten
und gerosteten Croutons

*kkkk

gegrilltes Lachsfilet
an Sauce Bernaise, dazu Blattspinat
und Sal zkartoffeln

Menu 5

V ariationen aus Rohkostsal aten
mit Paprika, Mohren, Sellerie und Gurken

*kk%k

gegrilltes Zanderfilet ,Mullerin Art”
mit Buttermohren und Petersilienkartoffeln
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2 Gang M enu

Menu 6

Badische Kartoffel suppe
mit Steinpilzen
Zwiebelrostbraten

(aus argentinischem Rumpsteak)
mit Rotweinzwiebeln, Rotkohl und hausgemachten Spétzle

Menu 7

M uschel cremesiippchen
mit Schal otten und frischem Dill

*kk%k

gedunstetes Heilbuttfilet
an einer Dijon-Senfsahne,
Gemisestroh und Dillkartoffeln



3 Gang M enu

Menu 8

feine Broccolicremesuppe
*kkk

bunte Gemusel asagne
mit frischem Gemuse der Saison
und K &se Uberbacken

*kkkk

frischer Obstsal at
mit Mascarponecreme

Menu 9

feine Fenchelcreme
mit Creme Fraiche

*kkk

hausgemachte Zucchiniroulade
mit Schaf skase-Reisfullung
an einer feinen Basilikum-Tomatensauce

*kk%k

Halbgefrorenes
an Frichten der Saison
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3 Gang M enu

Menu 10

Kartoffel steinpilzsuppe
*kkk

im Ofen gebackener Schweinebraten
mit Rotkohl und Petersilienkartoffeln

*kkk

Apfelkrapfen mit Vanillesauce

Ment 11

Feldsalat mit Kirschtomaten, Pinienkernen,
frisch gehobeltem Parmesan
mariniert mit Estragon-Senfvinaigrette

*kkk

gegrilltes Schweinefil et
an Spitzmorchelrahm, Keniabohnen
und einer Variation von Wild- und Basmatireis

*kkk%k

Halbgefrorenes an Frichten der Saison
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3 Gang M enu

Menu 12

Tom Kha Gai (leicht scharf)
leichte HUhnersuppe mit Champignons und Bambus,
verfeinert mit Koriander und Kokosmilch

*kkk

kross gebratene Entenbrust ,, Thai Art”,
Frahlingsgemise mit Bambus,
rotem Thaicurry und Kokosmilch,
dazu Basmatireis

oder

Streifen vom Rinderfilet , Thai Art"
mit rotem Thaicurry, Morcheln, Bambus und frischem Koriander (scharf zubereitet),
dazu Basmati-Reis

Variation von gebackenem Obst

Menu 13

Tomatencrémesuppe mit Basilikum und Sahnehaubchen
*kkkk

Saltimbocca ala Romana vom Kalb,
gebraten mit Parmaschinken und Salbeibl att,
serviert an Brokkoli und Rosmarinkartoffeln

*kkk

Tiramisu



==

_,-JJ_ . ﬂ P
fe YU PEMEE {I

Keataurart - GnroTarga ter - dimiozld _5.//

3 Gang M enu

Menu 14

marinierter Kalbstafel spitz,
angerichtet an einem Rucol abouget
mit Traubenkerndl und Schal ottenstreifen

*kkk

gegrilltes Lammfilet
an Thymian-Marsal gjus, Prinzessbohnen
und Kartoffelgratin

*kkk

frische Erdbeeren &la Romanov
mit Creme Fraiche
und frischer Minze

Menu 15

gruner Papayasalat mit rotem Chili, getrockneten Krabben,
Erdnissen und frischem Koriander
(scharf zubereitet!)

*kk%

gegrillte Rotbrasse mit
frischem Chili, Zitronengras und Austernsauce,
dazu Basmatireis

*kkk

feines Mangomousse mit
Mangostreifen, Melisse
und Thaibasilikum



